ADAGIO s a2 ALASKA

Alaska 18/10

kod ndzev °mm  tloustka mm @ cena/ks
Adagio 18/10 ET-2080-1 Vidlicka jidelni -« 203 35 12 e
kéd nazev Pmm  toustkamm & cena/ks :I-:g:g-z Lsitka caiovd 2]3? ;'2 :z if
- - Zi jove -— » <
:I :g:g ; \LI;IICEZ "ld,el"' - ;g: : E E‘ ET-2080-4  Vidickana mouénk ~ —= 144 25 12 Ké
S Ece o < 3 ET-2080-5 N jidelni 68 g -— 226 35 12 K&
ET-2090-3  Lzitkanadai -e ® 25 12 ke ET-2080-6  Niidezerni50g === 203 3 1 Ké
% ET-2090-4 Vidlicka na mouénik — 140 2,5 12 Ké ET-2080-7 Nabéracka . 265 35 1 Ké
E1:2050:5 BN 7)jde nitB 7/ 225 4.1 kg ET-2080-8 lopatkanadort e S 259 35 1 Ké
- ET-2090-6 Niz dezertni 60 g @ 203 3 12 KE ET.2080-10  Piibor solétovy —< 35 ke
EI’Zng'Z F“bel:“k"d OUTLET ;j; j : if ET-2080-11  Lzice na omacku — 9 m 35 1 Ké
09010 ‘j:"' @ ’I‘f’ ot © H— < ET-2080-12  Servirovaci lzice — @ 25 35 1 KE
ET-2090-1 Pibor scldtovy —= 2% 4.1 ke ET-2080-14  Vidlicka dezertni — 182 3 12 Ké
ET-2090-12 LZice servirovaci -—@ 251 4 1 K& ET-2080-15 Licka dezertni 18 3 12 Ké
ET-2090-14  Vidlicka dezertni - 84 3 1 Ké E1.2080.16  Vidiicke na rvb - 186 - P
| ET-2090-15 Lzicka dezertni - 181 3 12 Ké ET-2080-17 NOZ na rybyy 4 197 3 1 Ké
i :I‘Zg:g':: \:‘."fé"" "‘;’Yby — 2132 2 E ke ET-2080-25  Lzicka na latte — e 20 32 12 K&
i ‘ = nenanyey ke ET-2080-26 Lsiéka na espresso — - 8 22 12 Ké
| . ET-2090-26 Lzicka na espresso —e 1z 25 12 K& ET-2080-33 Lice na buién - 183 PR pe
/ | E:’Zg;g'gf :”Z _'f;’ T‘f::“;g ;Z: : 12 i‘ ET-2080-35  Vidlicka na spagety 220 35 12 Ké
1209061 N‘,‘f'{; elni N Ai = o ; :2 Kf ET-2080-36  Liice na Spagety 203 35 12 Ke

2090- —
V2 dezertni 9 < ET-2080-40 Noznamaslo33g  —— 160 3 12 Ke
ET-2080-45 Noz steakovy 68 g S 226 3 12 Ke

TOMGAST TOMGAST




I |
== ANISER

Anser 18/10

ALINEA s

kéd ndzev Pmm  toustkamm & cena/ks

ET-1670-1 Vidlicka jidelni -« 209 3 12 Ke

ET-1670-2 Lzice jidelni -— @& 209 3 12 Ke

ET-1670-3 Lzicka na &qj -—e 144 22 12 Ké

ET-1670-4 Vidlicka na mouénik -—— 147 22 12 Ké

ET-1670-5 Noz jidelni 110 g - 236 3 12 Ke

ET-1670-6 Nz dezertni 91 g o— 213 25 12 K&

ET-1670-7 Nabéracka polévkova =) 299 25 1 K&

ET-1670-8 Lopatka na dort @ 245 3 1 Ké

Alinea 18/10 ET-1670-9 LZice na brambory @ 250 3 1 Ké

Kkéd nézev ®mm  tlovitkamm &3 cena/ks ET-1670-10 Pfibor salatovy = 20 25 1 K&
ET-3020-1 Vidlitka jidelni -— 212 4 12 Ké ET-1670-11 Nabéracka na omécku =@ 174 2,5 1 K&
ET-3020-2 Lzice jidelni - @ 208 4 12 K& ET-1670-12 Lzice servirovaci —a@ 224 3 1 Ké
ET-30203  Lzicka na kive Py 25 12 P ET-1670-14  Vidiicka dezerni — 185 25 12 Ké

j ET-3020-4  Vidickanamoutnk == 149 25 12 Ke ET-1670-15  Lzicka dezertni -—® & 25 12 ke
ET-3020-5 delni 117 g -— 4] 12 Ké ET-1670-16 Vidlicka na ryby - 178 25 12 Ké

. ET-3020-6  Nozdezerni77g e 218 12 Ké ET-1670-17 Nz na ryby B 25 12 ke
ET-3020-7 Nabéracka —0 275 4 1 K& ET-1670-18 Lzi¢ka na zmrzliny -—® 138 2 12 Ké

T ET-3020-8 Lopatka na dort o 258 3 1 K& ET-1670-19 Vidlicka na Gstice —< 136 25 12 Ké
ET-3020-10 Piibor saldtovy — < g 4 1 Ke ET-1670-20 Vidlicka na 3neky —_— 143 2 12 Ké
ET-3020-11 Nabéragka na oméeky =4 163 35 1 Ké ET-1670-21 Vidlicka servirovaci - 214 25 1 Ké
ET-3020-12  L3ice servivovaci — @ s VR K ET-1670-23  Vidickaservirovaci = 245 25 1 Ké

L ET-3020-14  Vidiigka dezertni —— 194 312 Ke ET-1670-24  NoZ servirovaci e 290 25 1 ke
ET-3020-15 Lsicka dezertni —® 3 12 Ke Ll R L — 25 12 ke
ET-3020-16 Vidiitka na ryby - 194 3 1”2 Ke ET-1670-26 Lzicka na espresso —e 19 22 12 Ké
ET-3020-17 N2 na ryby w208 3 12 Ké ET-1670-27 NoznamésloHH 81 g === 206 25 1 Ké
ET-3020-21  Vidicka servirovaci =< 252 40 Ke ET-1670-28  Noznasjr69g T 200 2.1 ke
ET-3020-26  Lzitka mocca e 16 25 12 K& ET-1670-29  Noznadort HH 137 g =<l 249 2 1 Ké
ET-3020-33 Lzice na bujén -—0 185 3 12 Ké ET-1670-33 L¥ice na bujén 48 g -—0 173 2,5 12 K&
ET-3020-40 N0 na méslo 42 g — 160 3 12 K& ET-1670-40 N2 na méslo/ovoce —_— 162 25 12 K&
ET-3020-45  Noznasteaky 121g e 248 35 12 Ké ET-1670-45  NizsleakovyN3g = 235 25 12 ke
ET-1670-51 NozjidelniHH 104 g s 239 3 12 Ké

ET-1670-61 Noz dezertnf HH 85 g e 216 25 12 K&

TOMGAST TOMGAST



&
ET-1620-1 Vidlicka jidelni 208 35 12 Ké
ET-1620-2 Lzice jidelni 208 35 12 Ké
ET-1620-3 Lzicka Eajova 143 2,5 12 Ké
ET-1620-4 Vidlicka na mouénik 144 2,5 12 K&
ET-1620-5 Noz jidelni 106 g 238 35 12 Ké
ET-1620-6 Noz dezertni 79 g 216 28 12 ke ° |
ET-1620-14  Vidlitka dezertni 187 2,8 12 K& |
ET-1620-15 Lzicka dezerini 185 2,8 12 Ké
ET-1620-16 Vidlicka na ryby 181 28 12 Ké
ET-1620-17 Nz na ryby 201 28 12 Ké
& ET-1620-26 Lzi¢ka na espresso nz 22 12 Ké
ET-1820-1 Vidlicka jidelni 212 4,3 12 Ké ET-1620-33 Lsice na bujén 173 2,8 12 Ké
ET-1820-2 Lzice jidelni 214 43 12 Ke ET-1620-40  Noznamdslo 42 g 161 28 12 K&
ET-1820-3 Lzicka na &aj 147 26 12 Ke ET-1620-45 Nz steakovy 106 g 238 2,8 12 Ké
| ET-1820-4 Vidli¢ka na mouénik 147 2,6 12 Ké ET-1620-51 Noz jidelni HH 86 g 238 35 12 Ké
. ., [ET-1820-5 Noz jidelni 117 g 235 12 Ké ET-1620-61  Niz dezertni HH 70 g 25 28 12 Ké
ET-1820-5E Noz jidelni 117 g 235 4,1 12 Ké
ET-1820-6 N0z dezertni 88 g 215 12 Ké
ET-1820-6E Nz dezertni 88 g 215 12 Ké
ET-1820-14 Vidlicka dezertni 192 32 12 K&
ET-1820-15 Lzicka dezertni 192 32 12 Ké
ET-1820-16 Vidli¢ka na ryby 192 32 12 Ké
ET-1820-17 Nz na ryby 217 31 12 Ké
ET-1820-25 Lzicka na latte 210 31 12 Ké o
ET-1820-26 Lzicka na espresso 1o 2,2 12 K& @
ET-1820-33 Lsice na bujén 184 32 12 K& ET-1620-1-S Vidli¢ka jidelni 208 35 12 K&
ET-1820-40 N0z na méslo 38 g 160 12 Ké ET-1620-2-S  Lzice jidelni 208 36 12 K&
ET-1820-45E  Niznasteak 115 g 235 12 Ké ET-1620-3-S  Lzitka na aj 142 25 12 Ke H
ET-1620-5-S Noz jidelni 238 35 12 Ké / \
|

TOMGAST TOMGAST



ARTESIA

Artesia 18/10

Ascot 18/10

kéd ndzev °mm  tloustka mm @ cena/ks
ET-983-1 Vidlicka jidelni -— 210 25 12 Ké
ET-983-2 Lzice jidelni -— €@ 20 25 12 Ké
ET-983-3 Lzicka na kavu -— 140 2 12 Ké
ET-983-4 Vidlicka na mouénik — 140 2 12 Ké
ET-983-5 Noz jidelni 75 g — 225 12 Ké
ET-983-6 Nz dezertni 62 g . 205 12 Ke
ET-983-14 Vidlicka dezertni -——a 190 25 12 Ke
ET-983-15 Lzicka dezertni - @& 188 25 12 Ké
ET-983-16 Vidlicka na ryby -—— 183 25 12 Ke
ET-983-17 Noz na ryby o198 25 12 Ke
ET-983-26 Lzitka mocca —e 110 18 12 Ke
TOMGAST

kod ndzev °mm  tloustka mm @ cena/ks
ET-3050-1 Vidlicka jidelni -« 209 8 K&
ET-3050-2 Lzice jidelni @ 210 3 Ké
ET-3050-3 Lzicka na kavu -— 146 2,2 Ké
ET-3050-4 Vidlicka na mouénik -— 145 2,2 K&
ET-3050-5 Noz jidelni mono110 g e 234 Keé
ET-3050-6 Nz dezertni 77 g — N K&
ET-3050-7 Nabéracka na polévku -¥—‘. 302 3 Ké
ET-3050-8 Lopatka na dort g 23 2,5 K&
ET-3050-9 Lzice na brambory 252 2,5 K&
ET-3050-10  Piibor na saldt S 286 3 Ké
ET-3050-11 Nabéracka na omacku -—9 169 2,5 Ké
ET-3050-12 LZice servirovaci —a) 247 3 Ké
ET-3050-14 Vidlicka dezertni = 184 2,5 Ké
ET-3050-15 Lzice dezertni - @ 185 2,5 K&
ET-3050-16 Vidlicka na ryby e 179 2,5 K&
ET-3050-17 NoZ na ryby - 199 2,5 K&
ET-3050-26 Lzicka mocca —e n8 2,2 Ké
ET-3050-33 LZice na bujén -0 172 2,5 Ké
ET-3050-40 N6z na méslo/ovoce — 158 Ké
ET-3050-45 NozZ na steak 114 g . 236 K&

TOMGAST



' ey}

s ATLANTIS

ASTORIA

Atlantis 18/10

kéd nazev ®mm  tlouitkamm & cena/ks
ET-3010-1 Vidlicka jidelni - 212 4 12 Ké
ET-3010-2 Lzice jidelni -— @& 2 4 12 Ké
ET-3010-3 Lzicka Eajova b d 144 25 12 Ké
Astoria 18/10 ET-3010-4 Vidligka na mouénik —= 47 25 12 K&
kéd nézev °mm  toustkamm &F cena/ks ET-3010-5 NozZ jidelni 111 g o 236 4 12 Ké
ET-1520-1 Vidlicka jidelni -—e 219 35 12 Ké ET-3010-5V  NoZjidelni 100 g — 236 4 12 Ké
ET-1520-2 Lzice jidelni -— @ 219 35 12 Ke ET-3010-6 NOz dezertni 78 g — 215 3 12 Ké
ET-1520-3 Lzicka na &aj -—e 147 25 12 Ke ET-3010-6V Noz dezertni 78 g o 215 3 12 Ké
ET-1520-4 Vidlicka dezerti — 147 25 12 K& ET-3010-7 Nabéracka polévkova ) 294 31 LI
ET-1520-5 N0z jidelni 131 g — 245 12 K& ET-3010-8 Lopatka na dort »’ 256 4 1 Ké h
ET-1520-6 Nos dezertni 79 g s 219 12 Ke ET-3010-10 Pribor salatovy e 292 35 1 Ké
ET-1520-14 Vidlicka dezertni - 193 3 12 Ke ET-3010-11 Nabéracka na omécky =@ 186 4 1 Ké
ET-1520-15 Lzicka dezerini -— @ 193 3 12 K& ET-3010-12 Lzice servirovaci —a) 226 35 1 Ké |
ET-1520-16 Vidlicka na ryby -—— 196 2,5 12 K& ET-3010-14 Vidlicka dezertni - 187 3 12 Ké I‘
I ET-1520-17 Nz na ryby -—— 217 2,5 12 K& ET-3010-15 Lzicka dezertni @ 185 3 12 Ké [
| ET-1520-25  Lzice na kokfejl -—® 200 3 12 K& ET-3010-16  Vidlicka na ryby - 187 312 K&
ET-1520-26  L¥itka na mocca — 10 22 12 Ke ET-3010-17 N0z na ryby ——A%Y 3 12 Ké
ET-1520-33 Lzice na polévku -—Q 182 3 12 Ke ET-3010-21 Vidlicka servirovaci —— 246 35 1 Ké
ET-1520-40 N0z na méslo 38 g — 165 3 12 Ke ET-3010-25 Lzicka na latte o 208 28 12 K&
ET-3010-26 Lzitka na espresso - 14 25 12 K& M,
ET-3010-32 Lzicka gourmet o 182 3 1 Ké I
ET-3010-33 Lzice na bujén -—9 173 3 12 Ké
ET-3010-40 Nz na méslo 39 g — 165 3 12 Keé
ET-3010-45 NOZ steakovy 108 g s 238 3 12 Ké

TOMGAST TOMGAST




ET-2610-1
ET-2610-2
ET-2610-3
ET-2610-4
ET-2610-5
ET-2610-6
ET-2610-14
ET-2610-15
ET-2610-16
ET-2610-17
ET-2610-26
ET-2610-33

Vidlicka jidelni

Lzice jidelni

Lzicka na kévu
Vidlicka na mouénik
NGz jidelnf 111 g
Nz dezertni 84 g
Vidlicka dezertni
Lzicka dezertni
Vidli¢ka na ryby
Nz na ryby

Lzi¢ka mocca

Lzice na bujén

TOMGAST

209
210
138
143
238
213
181
181
174
195
12
175

25
25

2,2
2,2
2,2
2,2
1,8
2,2

K&
Ké
Ké
Ké
Ké
K&
Ké
Ké
Ké
Ké
K&
Ké

ET-1610-1
ET-1610-2
ET-1610-3
ET-1610-4
ET-2610-5
ET-2610-6
ET-1610-7
ET-1610-8
ET-1610-10
ET-1610-11
ET-1610-12
ET-1610-14
ET-1610-15
ET-1610-16
ET-1610-17
ET-1610-25
ET-1610-26
ET-1610-32
ET-1610-33
ET-1610-40
ET-1610-45
ET-1610-51
ET-1610-61

Vidlicka jidelni

Lice jidelni

Lzicka na kavu

Vidlicka na mouénik

Nz jidelni LM mono 111 g
NOz dezertni LM mono 84 g
Nabéracka

Lopatka na dort

Pibor salatovy

Nabéracka na omacku
Lzice servirovaci

Vidlicka dezertni

LZicka dezertni

Vidlicka na ryby

Nbz na ryby

LZicka na kokfeil

Lzitka mocca

LZice gourmet

Lzice na bujén

NUZ na ovoce/mdslo 43 g
NOZ na steak 94 g

N0z jidelni HH/dutd rukojef
Noz dezertni HH/dutd rukojef

A
208 35
207 35
140 2,8
155 2,5
238
213
284 35
252 4
203 35
168 35
248 35
187 3
189 3
181 3
200 3
202 3
14 2,2
184 3
162 3
165 55
236
250
221

TOMGAST
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CONTOUR se-=

Contour 18/10

Curve 18/10

kéd ndzev ®mm  tlouitkamm &3 cena/ks
ET-1800-1 Vidlicka jidelni e 207 3 12 Ké
ET-1800-2 Lzice jidelni -— & 209 3 12 Ké
ET-1800-3 Lzicka na kévu — 146 2,5 12 Ké
ET-1800-4 Vidlicka na mouénik — 144 22 12 Keé
ET-1800-5 Noz jidelni 110 g 249 12 Ke
ET-1800-6 Nz dezertni 91 g — 215 12 Ké
ET-1800-14 Vidlicka dezertni -« 183 2,5 12 Ké
ET-1800-15 Lzicka dezertni =@ 183 25 12 Ké
ET-1800-16 Vidlicka na ryby e 18] 25 12 Ké
ET-1800-17  Noz na ryby - 197 25 12 Ké
ET-1800-20 Vidlicka na 3neky -— 143 2,2 12 Keé
ET-1800-21 Servirovaci vidlice -—— 214 2,5 1 Ké
ET-1800-23 Vidlice na maso -——c— 248 3 1 Ké
ET-1800-24 NOZ na servirovani masa e 290 2,5 1 ¢
ET-1800-26 Lzicka mocca —_— nz 22 12 Ké
ET-1800-27 NOz naméslo HH 82 g~ === 206 25 1 Ké
ET-1800-28 Nz na syr HH 71 g —— 205 22 1 Ké
ET-1800-29  NoznadortHH123 g @@l 250 25 1 Ké
ET-1800-40 Niz na méslo 46 g — 160 25 12 K&
ET-1800-51 Noz jidelni HH 91 g —— D44 25 12 Ké
ET-1800-61 NOz dezertni HH 69 g = @ 271 2,5 12 Ké

TOMGAST

kéd ndzev °mm  tloustka mm @ cena/ks
ET-964-1 Vidlicka jidelnf - 210 25 12 Keé
ET-964-2 Lzice jidelni @& 20 25 12 Ke
ET-964-3 Lzigka na kévu — 140 2 12 Ké
ET-964-4 Vidlicka na mouénik — 140 2 12 Ké
ET-964-5 Noz jidelni 85 g e —— 2> 25 12 K&
ET-964-6 N0z dezertni 62 g . 205 2,5 12 Ké
ET-964-7 Nabéracka polévkova =) 264 3 1 K
ET-964-8 Lopatka na dort o= 260 3 1 K
ET-964-10 Pibor salatovy ] 231 3 1 Ké
ET-964-11 Nabéracka na omécku -—9 169 25 1 Ké
ET-964-12 Lzice servirovaci —a 245 3 1 Ké
ET-964-14 Vidlicka dezertni o= 190 2,5 12 Ké
ET-964-15 Lzicka dezertni @ 19 2,5 12 Ké
ET-964-16 Vidlicka na ryby e 183 25 12 Ké
ET-964-17 Niz na ryby 198 25 12 Ké
ET-964-26 Lzicka na espresso —e no 18 12 Ké
TOMGAST

323



GALAXY

Galaxy 18/10

Iseo Hammered 18/10

N

kéd nazev °mm  tloustka mm @ cena/ks
ET-1720-1 Vidlicka jidelni - 208 3 12 Ké
ET-1720-2 Lzice jidelni -— @& 205 3 12 Ké
ET-1720-3 Lzi¢ka na &aj —e 147 2 12 K&
ET-1720-4 Vidli¢ka na mouénik —_— 148 2 12 Ké
ET-1720-5 Noz jidelni 75 g o 228 2,5 12 Ké
ET-1720-6 Noz dezertni 60 g — 204 25 12 Ké
ET-1720-7 Nabéracka na polévku =) 267 3 1 Ké
ET-1720-8 Lopatka na dort o 255 28 1 Ké
ET-1720-10 Pribor salatovy s 232 3 1 Ké
ET-1720-11 Nabéracka na omacku = 174 3 1 Ké
ET-1720-12 Lsice servirovaci =@ 248 31 Ké
ET-1720-14 Vidlicka dezertni == 190 2,5 12 Ke
ET-1720-15 Lzigka dezertni - 188 25 12 K&
ET-1720-16 Vidlika na ryby e 190 25 12 Ké
ET-1720-17 NoZ na ryby o= 208 25 12 Ké
ET-1720-26 Lzi¢ka na espresso -— 14 1,8 12 K&

TOMGAST

kéd nézev °mm  toudtka mm &F cena/ks
ET-1570-1 Vidlicka jidelni =< 210 4 12 K&
ET-1570-2 Lzice jidelni —@ 210 4 12 Ké
ET-1570-3 Lzicka na kdvu -—e 145 22 12 Ké
ET-1570-4 Vidlicka na mouénik -— 145 22 12 K&
ET-1570-5 Noz jidelni 60 g G 935 4 12 Ké
ET-1570-6 Noz dezerini 47 g o 15 3 12 K&
ET-1570-14 Vidlicka dezertni = 190 3 12 Ké
ET-1570-15 Lzicka dezertni =@ 190 3 12 Ké
ET-1570-26 Lzicka moka —e 10 2 12 Ké

TOMGAST

w

N
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Nardo 18/10

W

N

Nardo champagne 18/10

|Z

kéd ndzev Pmm  touitkamm & cena/ks

ET-1230-1 Vidlicka jidelni -« 206 3 12 Ké

ET-1230-2 LZice jidelni @ 205 3 12 Ké

ET-1230-3 Lzicka na kévu -—® 142 2 12 Ké

ET-1230-5 Noz jidelni 83 g S )28 3 12 Ké

ET-1230-15 Lzicka dezertni - 185 25 12 Ké
TOMGAST

kéd ndzev °mm  tlouitkamm & cena/ks
ET-1249-1 Vidlicka jidelni - 206 3 12 Ké
ET-1249-2 Lzice jidelni @ 205 3 12 Ké
ET-1249-3 Lzi¢ka na kévu 4 142 2 12 Ké
ET-1249-5 Noz jidelni 83 g S 228 3 12 K&
ET-1249-15 Lzicka dezertni - 185 2,5 12 Ké
N
Nardo copper 18/10
kéd nézev ®mm  tloustka mm & cena/ks
ET-1247-1 Vidlicka jidelni -« 206 3 12 Ké
ET-1247-2 Lzice jidelni — @ 205 3 12 Ké
ET-1247-3 Lzitka na kévu — 142 2 12 Ké
ET-1247-5 Noz jidelni 83 g o )28 3 12 Ké
ET-1247-15 Lzicka dezertni - 185 2,5 12 Ke
N
Nardo vintage 18/10
kéd ndzev ®mm  tloustka mm &F cena/ks
ET-1236-1 Vidlicka jidelni o= 206 3 12 Ké
ET-1236-2 Lzice jidelni - @ 205 3 12 Ké
ET-1236-3 Lzicka na kavu -—® 142 2 12 Ké
ET-1236-5 Noz jidelni 83 g ——— 228 3 12 Ké
N
Nardo black 18/10
kéd ndzev Pmm  tlouitkamm & cena/ks
ET-1235-1 Vidlicka jidelni - 206 3 12 Ké
ET-1235-2 Lzice jidelni @ 205 3 12 Ké
ET-1235-3 Lzitka na kévu 4 142 2 12 Ké
ET-1235-5 Noz jidelni 83 g - 228 3 12 Ké
TOMGAST
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ORCA

»
i
Y Y a
2
g Y
|
| |
|
|
|
J N
Orca 18/10
kéd ndzev °mm  tlouStka mm @ cena/ks
ET-1460-1 Vidlicka jidelni -—< 207 4 12 Ké
ET-1460-2 Lice jidelni -— @& 207 4 12 K&
ET-1460-3 Lzicka na kavu —® 145 22 12 K&
ET-1460-4 Vidlicka na mouénik — 145 22 12 K&
ET-1460-5 Noz jidelni 62 g S )35 4 12 K&
ET-1460-6 Noz dezertni 53 g S 213 3 12 Ké
ET-1460-14 Vidlicka dezertni == 188 3 12 K&
ET-1460-15 Lzicka dezertni o @ 188 3 12 K&
ET-1460-26 Lzicka moka —e 10 2 12 Ké
TOMGAST
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Orca champagne 18/10
kéd ndzev °mm  tloustkamm cena/ks
ET-1489-1 Vidlicka jidelni -« 207 4 12 Ké
ET-1489-2 LZice jidelni - @ 207 4 12 Ké
ET-1489-3 Lzicka na kévu . 145 22 12 Ké
ET-1489-5 Noz jidelni 62 g S )35 4 12 Ké
ET-1489-6 Noz dezertni 53 g & 2|3 3 12 Ké
ET-1489-14 Vidlicka dezertni o= 188 3 12 K&
ET-1489-15 LZicka dezertni @ 188 3 12 Ké
ET-1489-26 Lzicka moka —e 10 2 12 Ké
N
Orca copper 18/10
kéd nazev °mm  tloustka mm @ cena/ks
ET-1487-1 Vidlicka jidelni -— 207 4 12 K&
ET-1487-2 Lzice jidelni -— & 207 4 12 Ké
ET-1487-3 Lzicka na kavu -—® 145 22 12 Ké
ET-1487-5 Noz jidelni 62 g @ )35 4 12 Ké
ET-1487-6 Nz dezertni 53 g @ 13 3 12 Ké
ET-1487-14 Vidlicka dezertni o= 188 3 12 Ké
ET-1487-15 Lzicka dezertni - @ 188 3 12 Ké
ET-1487-26 Lzicka moka —e 1o 2 12 Ké

TOMGAST
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Orca black 18/10

kéd ndzev Pmm  touitkamm & cena/ks
ET-1485-1 Vidlicka jidelni -« 207 4 12 Ké
ET-1485-2 LZice jidelni -— & 207 4 12 Ké
ET-1485-3 Lzicka na kavu -—e 145 22 12 K&
ET-1485-5 Noz jidelni 62 g S )35 4 12 Ké
ET-1485-6 Noz dezertni 53 g o 213 3 12 Ké
ET-1485-14 Vidlicka dezertni -— 188 3 12 Ké
ET-1485-15 LZicka dezertni @ 188 3 12 Ké
ET-1485-26 LZi¢ka moka —e 10 2 12 Ké
Oslo 18/10
? kéd ndzev "mm  toustkamm & cena/ks
| “ ET-1930-1 Vidlicka jidelni -—e 2 412 Ké
| ET-1930-2 Lzice jidelni — & 20 4 12 K&
1 ET-1930-3 Lzicka Eajové -— 145 25 12 Ké
l . ET-1930-4 Vidlicka na mouénik —— 145 2,5 12 Ké | g
ET-1930-5 Noz jidelni 113 g & 235 4 12 Ké
ET-1930-6 NOz dezertni 86 g S 14 2,8 12 K&
ET-1930-7 Nabéracka na polévku =) 280 31 Ké 9
ET-1930-8 Lopatka na dort o 244 3 1 Ké
ET-1930-10 Piibor saldtovy T 3 Ké
ET-1930-12 Lzice servirovaci - 250 3 1 K&
ET-1930-14 Vidlicka dezertni - 189 3 12 Ké
ET-1930-15 Lzicka dezertni - 189 3 12 Ké
N ET-1930-16  Vidlicka na ryby - 189 312 K&
Orca gold 18/10 - ET-1930-17 Nz na ryby — 212 3 12 K&
o i~ R —— po—rm ET-1930-26 Lsicka na espresso —- 5 25 12 Ké L
ET-1930-33 Lzice na bujén -0 185 3 12 K&
ET-1483-1 Vidlicka jidelni -« 207 4 12 Ké ET-1930-40 NG na maslo 45 g — 160 28 12 Ké
ET-1483-2 Eziceljideln -—® 207 412 ke ET-1930-45  Niisteakovy 112g e 244 28 12 K&
ET-1483-3 Lzicka na kdvu . 145 22 12 Ké
ET-1483-5 NGz jidelni 62 g -— 235 412 K&
ET-1483-6 Nz dezertni 53 g S 213 3 12 K&
ET-1483-14 Vidlicka dezertni -— 188 3 12 Ké
ET-1483-15 LZicka dezertni @ 188 3 12 Ké
ET-1483-26 Lzicka moka —e 10 2 12 Ké

TOMGAST TOMGAST 331



PETALE s

Pétale 18/10

TOMGAST

kéd ndzev mm  tloustka mm &F cena/ks
ET-1880-1 Vidlicka jidelni -— 215 45 12 Ke
ET-1880-2 LZice jidelni - & 214 45 12 Ké
ET-1880-3 Lzicka na &aj -—® 145 4 12 Ké

\ ET-1880-4 Vidlicka na mouénik —— 145 4 12 Ké
ET-1880-14 Vidlicka dezertni -— 191 45 12 Ké

\ ET-1880-15 Lzieka dezertni = O 190 4,5 12 K&
ET-1880-16 Vidlicka na ryby — 191 45 12 Ke
ET-1880-17 Niz na ryby —— 2n 4,5 12 Ke

I ET-1880-25 Lzicka na latte ALY 4 12 Ké

| ET-1880-26 Lzicka na espresso — 10 35 12 Ké

| ET-1880-32  Lzice gourmet —o o 45 1 Ké
[ ET-1880-40 N0z na méslo 52 g — 165 4,5 12 Ké

Rivoli 18/10

kéd nézev °mm  tlouitka mm & cena/ks
ET-1921-1 Vidlicka jidelni -— 198 25 12 Ké
ET-1921-2 Lzice jidelni - 200 25 12 Ké
ET-1921-3 Lzi¢ka na kévu -— 145 2 12 Ké
ET-1921-4 Vidli¢ka na mouénik — 150 2 12 K&
ET-1921-5 N0z jidelni 103 g e 210 12 Ké
ET-1921-6 N0z dezertni 69 g C—— 190 12 Ké
ET-1921-7 Nabéracka 0 29 25 1 K
ET-1921-14 Vidlicka dezertni -— 179 2 12 K&
ET-1921-15 Lzicka dezertni -— @ 181 2 12 K&
ET-1921-16 Vidlicka na ryby -— 182 2 12 Ké
ET-1921-17 Noz na ryby o= 203 2 12 Ké
ET-1921-26 Lzicka mocca —_—e 18 1,8 12 K&

TOMGAST




S
5 @noﬂ;‘//&
ET-3040-1  Vidlika jidelni
{ [ 4 ET-3040-2 Lsice jidelni
[ ¥ |’ ET-3040-3 Lzitka na &aj

ET-3040-4 Vidlicka na mouénik
\ ET-3040-5 N0z jidelni 100 g
*’1 ET-3040-6  Nodezerni72 g
ET-3040-10 Pibor salatovy
ET-3040-12 LZice servirovaci
ET-3040-14 Vidlicka dezertni
ET-3040-15 Lzicka dezertni
ET-3040-16 Vidlicka na ryby
\ ET-3040-17  NoZnaryby
| ET-3040-25 LZi¢ka na latte
ET-3040-26 Lzicka na espresso
ET-3040-33 LZice na bujén
ET-3040-40 NOZ na méslo 44 g
ET-3040-45 Nz steakovy 98 g

TOMGAST

216
216
141
145
236
209
290
245
190
190
186
202
206
105
181
162
236

ET-977-1
ET-977-2
ET-977-3
ET-977-4
ET-977-5
ET-977-6
ET-977-7
ET-977-8
ET-977-10
ET-977-11
ET-977-12
ET-977-14
ET-977-15
ET-977-16
ET-977-17
ET-977-26
ET-977-33
ET-977-45

Vidlicka jidelni
Lzice jidelni

Lzicka na kavu
Vidlicka na mouénik
Nz jidelni 76 g
Noz dezertni 56 g
Nabéracka

Lopatka na dort
Piibor salatovy
Nabéracka na omacku
LZice servirovaci
Vidlicka dezertni
Lzicka dezertni
Vidlicka na ryby
N0z na ryby

Lzigka mocca

Lzice na bujén

Nz na steak 82 g

&
199 3 12
199 3 12
144 2 12
148 2 12
218 12
192 12
260 28 1
255 28 1
226 3 1
170 28 1
249 3 1
180 22 12
177 22 12
181 22 12
205 22 12
14 18 12
176 2 12
229 12
TOMGAST



UTAH

X-LO 18/10
//// kéd ndzev °mm  tloustka mm @ cena/ks
) /| Utah 18/10 ET-3090-1 Vidlika jidelni — <« 220 35 12 K |
kéd ndzev °mm  touitka mm &F cena/ks ET-3090-2 Lzice jidelni - 220 35 12 Ke |
ET-973-1 Vidiicka jidelni - < 1% 25 12 Ke ET-3090-3 Lsitka Eojovd e 4 25 12 LCI
ET-973-2 e ekt @ 200 25 12 K ET-3090-4 Vidlicka na mouénik — 142 25 12 Ké w
ET-973-3 Lziéka na kivy —- 7 2 12 Ké ERRE  NEERE g — 2% 431 e
ET-973-4 Vidlicka na mouénk =< 148 2 1”2 Ké ET-3090-6  Nozdoserinisgg em—== 219 3. ke ‘
BT NGZ el 90 g o = @ ET-3090-14  Vidiicka dezertni - 193 3 12 Ké
ET-973-6 NUZ dozerni 69 g 10 12 ke ET-3090-15  Lzicko dezertni -—® 193 3 12 Ké
ET-973-14 Vidlitka dezertni —— 177 22 12 K& ET-3090-16  Vidlitka na ryby —= 18 3 1 K&
ET-973-15 Lzicka dezertni - @ 180 22 12 K& ET-3090-17  Noznaryby — 29 3 12 Ke
ET-973-26 Lsicka mocca - - 122 18 12 K& ET-3090-26 Lzi¢ka na espresso — 10 2,5 12 Ké
ET.973-34 Lsice rauford 123 P p ET-3090-33  Lsice na bujén — o 82 3 12 Ké
ET-3090-40  Noznaméslo35g  ——— 165 3 12 Ké
ET-3090-45 Nz steakovy 84 g S 248 3 12 Ké L

TOMGAST TOMGAST

w
w



e

AUDE

X1518/10

kéd ndzev Pmm  toustkamm & cena/ks
ET-1860-1 Vidlicka jidelni -— 219 10 12 Ké
ET-1860-2 Lzice jidelni -— @& 219 10 12 K&
ET-1860-3 Lzicka na &aj -— 146 72 12 Ké
ET-1860-4 Vidlicka na mouénik —— 145 72 12 K&
ET-1860-5 NoZjideln140g  ew—— 243 12 Ké
ET-1860-6 Noz dezertni 93 g C— 217 12 K&
ET-1860-10 Pitbor saldfovy — < 300 10 1 K&
ET-1860-14 Vidlicka dezertni -— 193 88 12 Ké
ET-1860-15 Lzicka dezertni - 193 88 12 Ké
ET-1860-16 Vidlicka na ryby -—< 193 85 12 Ké
ET-1860-17 NoZ na ryby -——— 207 85 12 K&
ET-1860-25 Lzi¢ka na latte -—® 215 95 12 Ké
ET-1860-26 Lzicka na espresso —e 10 5 12 Ké
ET-1860-33 Lzice na bujén -—0 190 88 12 Ké
ET-1860-40 Nz na méslo 49 g — 162 55 12 Ké
ET-1860-45 Nz steakovy 137 g s 243 85 12 K&

TOMGAST

Aude 18/0

kéd ndzev Pmm  touitkamm & cena/ks
ET-1922-1 Vidlicka jidelni - 198 2,2 12 Ké
ET-1922-2 Lzice jidelni @ 198 22 12 K&
ET-1922-3 Lzicka na kévu ——® 145 1,8 12 K&
ET-1922-4 Vidlicka na mouénik —e 153 1,8 12 K&
ET-1922-5 Noz jidelni 81 g S 230 12 Ké
ET-1922-6 Noz dezertni 60 g . 204 12 Ké
ET-1922-14 Vidlicka dezertni = 178 2 12 K&
ET-1922-15 Lzigka dezertni - 178 2 12 K&
ET-1922-16 Vidlicka na ryby o= 18] 2 12 Ké
ET-1922-17 Nz na ryby o= 203 2 12 Ké
ET-1922-25 Lzi¢ka na latte/limonady =@ 197 2 12 Ké
ET-1922-26 Lzicka mocca —e né 1,5 12 Ké

TOMGAST

339
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A

DIVA

Ecobaguette 18/0

FCOBAGUETTE

Diva 18/0

kéd ndzev °mm  tloustka mm @ cena/ks
ET-1721-1 Vidlicka jidelni - 207 2 12 Ké
ET-1721-2 Lzice jidelni - @ 205 2 12 Ké
ET-1721-3 Lzicka na kavu -—e 146 12 12 Ké
ET-1721-25 Lzi¢ka na latte/limonéddu ~ QuUTLET 200 2 12 Ké
ET-1721-26 Lzi¢ka mocca —e 101 1,2 12 Ké
ET-1721-45 NoZ na steak 64 g S 229 12 Ké
Doria 18/0

kéd ndzev °mm == cena/ks
ET-8004-1 Vidlicka jidelni = 200 12 Ké
ET-8004-2 Lzice jidelni — @ 198 12 Ké
ET-8004-3 Lzitka na kévu -— e 153 12 Ké
ET-8004-4 Vidlicka na mouénik — 154 12 Ké
ET-8004-5 Noz jidelni 66 g 214 12 Ké
ET-8004-8 Lopatka na dort g 256 1 K&
ET-8004-11 Nabéracka na omacku =@ 186 1 Ké
ET-8004-26 Lzicka na mocca —e 126 12 Ké
ET-8004-45 N0z na steak 64 g 215 12 Ké
ET-8004-46 Vidlicka na steak - 193 12 Ke

TOMGAST

kéd nazev °mm  tloustka mm F cena/ks
ET-2611-1 Vidlicka jidelni -« 208 2,5 12 Ké
ET-2611-2 Lzice jidelni -— @& 208 25 12 Ké
ET-2611-3 Lzicka na kévu -— 138 1,8 12 K&
ET-2611-4 Vidlicka na mouénik -— 145 1,8 12 Ké
ET-2611-5 Noz jidelni 90 g & 239 12 Ké
ET-2611-6 Nz dezertni 62 g —— 212 12 Ké
ET-2611-14 Vidlicka dezertni -— 182 2 12 Ké
ET-2611-15 Lzicka dezertni - 180 2 12 K&
ET-2611-16 Vidlicka na ryby -— 175 2 12 Ké
ET-2611-17 NOZ na ryby — == 196 2 12 Ké
ET-2611-26 Lzicka mocca -—e m 1,8 12 Ké
TOMGAST

nl
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FJORD

New Carmen 18/0

kéd ndzev °mm  tloustka mm @ cena/ks
ET-315-1 Vidlicka jidelni =« 189 2 12 Ké
ET-315-2 LZice jidelni - @ 19 2 12 K&
ET-315-3 LZi¢ka na &aj -— 134 15 12 Ké
ET-315-4 Vidlicka na mouénik — 140 1,5 12 K&
ET-315-5 Noz jidelnimono 63 g e 213 12 K&
ET-315-25 Lzice na koktejl - 174 1,5 12 Ké
ET-315-26 LZi¢ka na mocca —e 14 1,5 12 Ké
Fjord 18/0

kéd ndzev Pmm  touitkamm & cena/ks
ET-1900-1 Vidlicka jidelni - 20 25 12 Ké
ET-1900-2 Lzice jidelni -— @ 2 25 12 K&
ET-1900-3 Lzicka na kavu ——® 140 1,8 12 K&
ET-1900-5 Noz jidelni 71 g . 238 12 Ké
ET-1900-6 N0z dezertni 54 g 210 12 Ké
ET-1900-10  Piibor saldtovy S 230 25 1 Ké
ET-1900-14 Vidlicka dezertni <= 188 18 12 K&
ET-1900-15 Lzicka dezertni = 188 18 12 Ké
ET-1900-17 NOZ na ryby il 1,8 12 Ké
ET-1900-25 Lzi¢ka na latte/limonddu =@ 200 2 12 Ké
ET-1900-26 Lzicka mocca ~—® 103 112 K&
ET-1900-34 Lzicka rautové 120 1,8 12 Ké

TOMGAST

Opera 18/0

kod ndzev °mm  tloustka mm &F cena/ks
ET-968-1 Vidlicka jidelni -« 209 25 12 Ké
ET-968-2 Lzice jidelni — @& 209 25 12 K&
ET-968-3 Lzicka na kavu -— 144 2 12 Ké
ET-968-4 Vidlicka na mouénik — 144 2 12 Ké
ET-968-5 Nuz jidelni 81 g - 240 12 Ké
ET-968-6 Nz dezerini 68 g . 204 12 K&
ET-968-14 Vidlicka dezertni -— 186 2,5 12 Ké
ET-968-15 Lzicka dezertni - 185 2,5 12 Ke
ET-968-16 Vidlicka na ryby -—— 174 2,5 12 Ké
ET-968-17 Noz na ryby —— 197 2,5 12 Ké
ET-968-26 Lzigka mocca —e 120 2 12 K&
ET-968-45 N0z na steaky 84 g — 223 12 Ké

TOMGAST
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RUSTIC

A i

Rustic 18/0
kéd nézev ®mm & cena/ks
N 7 180051 Vidicka idelni -« 200 12 Ke
ET-8005-2 Lice jidelni - @ 200 12 Ké
ET-8005-3 Lzi¢ka na kévu -—e 145 12 Ké
ET-8005-4 Vidlicka na mouénik — 151 12 Ké
ET-8005-5 Nz jidelni 77 g - 225 12 Ké
ET-8005-26 Lzicka mocca — 10 12 Ké
ET-8005-45 Nuoz steakovy Ce——— 225 12 Ké

TOMGAST

Salsa 18/0

kéd ndzev °mm  tlouitkamm & cena/ks
ET-982-1 Vidlicka jidelni -—« 206 2,5 12 Ke
ET-982-2 Lzice jidelni -— @& 205 25 12 K&
ET-982-3 Lzicka na kavu -—e 140 1,8 12 Ké
ET-982-4 Vidlicka na mouénik — 140 1,8 12 Ké
ET-982-5 Noz jidelni 77 g I — 22, 12 Ké
ET-982-6 Noz dezerini 59 g — 205 12 Ke
ET-982-14 Vidlicka dezertni -— 185 2 12 K&
ET-982-15 Lzicka dezertni - @ 185 2 12 Ké
ET-982-17 NoZ na ryby 199 2 12 Ké
ET-982-26 Lzi¢ka mocca -—- N4 1,5 12 K&
ET-982-40 Nz na méslo 41 g E— 160 12 K&

TOMGAST
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ET-319-1
ET-319-2
ET-319-3
ET-319-5
ET-319-6
ET-319-14
ET-319-15
ET-319-26

ET-951-1
ET-951-2
ET-951-3
ET-951-4
ET-951-5
ET-951-25
ET-951-26

BO8OW
BO8OL
B0O80S
B0O8OC
BOSON

Vidlicka jidelni
Lzice jidelni

Lzicka na kavu/Eaj
Noz jidelni 65 g
Nz dezertni
Vidlicka dezertni
Lzicka dezertni

Lzicka mocca

Vidlicka jidelni

Lzice jidelni

Lzicka na kévu/Eaj
Vidlicka na mouénik
N0z jidelni 40 g

Lzi¢ka na latte/limondadu

Lzicka mocca

Vidlicka jidelni
Lzice jidelni
Lzicka &aj/kéva
Vidlicka dezertni
N0z jidelni

TOMGAST

198
191

134
214
195
174
171

n2

185
188
137
142
210
202
ns

185
185
130
140
215

2,5
1,8
18
15

1.8
1,5
1,5

15
12

Ke
Ke
Ké
Ké
Ké
Ke
Ke
Ké

K&
Ké
Ké
Ké
Ke
Ké
Ké

A-522-1

A-522-2

A-522-5

30

30

50

ET-958-3
ET-958-6
ET-958-14
ET-958-15

Ké A-525-1
Ké A-525-2
Ké A-525-5
i

Lzicka 132
Noz 198
Vidlicka 166
Lzice 169

TOMGAST

20

40



S &

ET-999-45 233 12 Ke STEAK-1 OUTLET 250 12 Ké
S S

ET-773 OUTLET 231 1 Ke ET-958-45 233 12 Ke

AB-903-86B 227 1 Ké AB-CAN-55R 229 12 Ké

TOMGAST

HP-6323  °255xV20,5x %28 Keé E-33125 212 x V14 Ké W-8114 °53 x 332,5 Ké

TF-40130 212 x V15 Ké BH-2005-061 212 x V15 Ké Vv-11010 °53 x V6,5 x $32,5 Ké
TF-40131 027 x V4,5 x 410 Ké BH-2069-061 °27 x¥4,5 x $10 Ké

-~
= e
= i P —
& & &
ET-291161 121 12 Ké ET-2111731 200 12 Ké ET-3011 180 12 Ké
ET-391059 99 12 Ké
ET-207059 102 12 Ké
L / all
g7 gv
&
ET-9999 2500 1 K& A-151-2 620 x Y945 x 3400 K&

TOMGAST
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IDEAL

Linie Verlo pfitahuji pozornost svym nadZasovym designem
a krasnym leskem ziskanym b&hem procesu ledténi, ktery se
nékolikrat opakuje.

DESIGN

Jeho elegantni a stylovy design bude dokonalym dopliikem
moderniho porceldnu a naddobi.

4 ~
Pfibory se vyrdbi z nejkvalitnj3i oceli, jsou odolné proti
korozi a vhodné pro myti v myéce na nddobi.

Lui Gold/zlaty
kéd

V-5000:
V-5000-2G-12
V-5000-3G-12
V-5000-14G-12

V-5000-26G-12
V-5000-25G-12

or 18/10
ndzev
Vidligka jidelni
Lzice jidelni
Lzicka Eajové
Vidlicka dezertni
N0z jidelni 80 g
LZi¢ka na espresso

LZi¢ka na latte

tloustka mm @
5 12
5 12

4

4,5

N

cena/ks
Ké
Ke
Ké
Ké
K&
Ke
Ke




DESTELLO COPPER

Destello Copper/médény pfibor 18/10

N

kéd nazev Pmm  touitkamm & cena/ks
V-6000-1C-12  Vidlicka jidelni -— 210 4 12 Ké
V-6000-2C-12  Lzice jidelni -— & 210 4 12 Ké
V-6000-3C-12  Lzicka Eajova e 145 35 12 Ké
V-6000-14C-12 Vidlicka dezertni = 185 35 12 K&
V-6000-5C-12  Niz jidelni 130 g e — 238 12 Ké

o OU ANTIC

Su Antic/ antic pfibor 18/10

N

Su Black/ éerny pribor 18/10

SU BLACK

N

kéd ndzev °mm  tloustka mm @ cena/ks
V-7000-1A-12  Vidlicka jidelni == 204 4 12 Ké
V-7000-2A-12  LZice jidelni -—& 204 4 12 Ké
V-7000-3A-12  Lzicka &ajova - 144 35 12 Ké
V-7000-14A-12  Vidlicka dezerini - 184 35 12 K&
V-7000-5A-12  Nizjidelni 80 g e — 225 12 K&

352 TOMGAST

kéd ndzev Pmm  touitkamm & cena/ks
V-7000-1B-12  Vidlicka jidelni -— <« 204 4 12 Ké
V-7000-2B-12 Lzice jidelni -— & 204 4 12 Ké
V-7000-3B-12  Liicka Eajova —e 144 35 12 Ké
V-7000-14B-12  Vidlicka dezertni -— 184 35 12 Ké
V-7000-5B-12  Nozjidelni 80 g C—— 225 12 Ké
V-7000-45B-12 Nz steakovy 80g e 225 12 Ké
V-7000-25B-12  Lzicka na latte - 196 35 12 Ké
V-7000-26B-12  Lzicka na espresso —e 108 35 12 Ké
TOMGAST

353



DESTELLO

Verlo

Nerlo

N

/
|
l l \ Destello 18/10 N
\ | I kéd ndzev °mm  tloustka mm @ cena/ks
J | LI \ V-6000-1-12  Vidlitka jidelni -— <« 20 4 12 K&
V-6000-2-12 Lzice jidelnf -— & 210 4 12 Ké
V-6000-3-12 Lzicka Eajova —_—® 145 35 12 Ké
V-6000-4-12 Vidlicka na mouénik -— 146 35 12 Keé
V-6000-5-12 N0z jidelni 130 g e — 238 12 Ké
V-6000-6-12 Nz dezerini 90 g e— 214 12 Ké
V-6000-14-12  Vidlicka dezertni -——a 188 35 12 Ké
V-6000-15-12 Lzicka dezertni - 188 35 12 Ké
V-6000-25-12  Lzicka na latte -— 35 12 Ké
| V-6000-26-12  Lzicka na espresso -— n8 35 12 Ké
V-6000-27B-12 Nz na méslo 60 g e 160 12 Ké
V-6000-45-12  Niz steakovy 130 g === 238 12 Ké
e LU

i Lui 18/10
‘ 1 | ‘ kéd ndzev °mm  tloustkamm cena/ks
‘ V-5000-1-12 Vidlicka jidelni - 204 5 12 Ké
‘ V-5000-2-12  Lzice jidelni — @& 203 5 12 Ké
V-5000-3-12  Lzicka na kévu —e 135 4 12 Ké
V-5000-4-12  Vidlicka na mouénik — 144 4 12 K&
V-5000-5-12 NOZ jidelni e 735 8 12 Ké
V-5000-6-12 N0z dezertni —— 213 8 12 Ké
| V-5000-12-12  Lsice servirovaci — 23 45 12 Ké
\‘ V-5000-14-12  Vidlicka dezertni —— 185 45 12 Ké
| V-5000-15-12  Lzicka dezertni -— & 181 4,5 12 Ké
| V-5000-21-12  Vidlicka servirovaci == 233 45 12 Ké
\ V-5000-25-12  Licka na latte @ 205 45 12 Ké
V-5000-26-12  Lzicka na espresso -— 18 3 12 Ké
"\ V-5000-27B-12 N0z na maslo —— 161 6 12 Ké
‘ u. V-5000-45-12  Noz steakovy e 235 8 12 Ké

/
354 TOMGAST

Su 18/10 —
kéd ndzev °Pmm  tloustka mm @ cena/ks
V-7000-1-12  Vidli¢ka jidelni - 204 4 12 Ké
V-7000-2-12 LZice jidelni -— & 204 4 12 Ké
V-7000-3-12 Lzicka Eajova -— 144 35 12 Ké
V-7000-4-12 Vidlicka na mouénik -—— 155 35 12 K
V-7000-5-12 Noz jidelni 80 g e— 295 12 K&
V-7000-6-12 Nz dezertni 70 g 210 12 Ké
V-7000-14-12  Vidlicka dezertni -— 184 35 12 K&
V-7000-15-12  Lzicka dezertni - 183 35 12 K&
V-7000-25-12  Li¢ka na latte - 35 12 K&
V-7000-26-12  Lzicka na espresso -— 108 35 12 Ké
V-7000-27B-12 N0z na méslo 60 g o 176 12 Ké
V-7000-45-12  Noz steakovy 80 g — 225 12 Ké
Tres 18/10

kéd ndzev °mm  tloustka mm @ cena/ks
V-4000-1-12  Vidlicka jidelni =« 203 35 12 K&
V-4000-2-12  Lzice jidelni -— @ 205 35 12 Ké
V-4000-3-12  Lzika Eajova -— 137 35 12 Ké
V-4000-4-12  Vidlicka na mouénik -—— 141 35 12 K&
V-4000-5-12 N0z jidelni e— 235 3,5 12 K&
V-4000-6-12 Nz dezertni 206 35 12 K&
V-4000-14-12  Vidlicka dezertni -— 180 35 12 Ke
V-4000-15-12  Lzicka dezerini -— @ 173 35 12 Ké
V-4000-25-12  Lzicka na latte @ 203 35 12 Ké
V-4000-26-12  Lzicka na espresso — 14 35 12 Ké
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