Od roku 1924 nabizi belgické firma Eternum
$iroky vybér 3pickovych pribord, které jsou
vyrobené z nejkvalitnéji nerezové oceli. Kolekce
maji rozmanity design — vyberou si tak milovnici
tradi¢nich i modernich pribord.
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Adagio 18/10

kéd ndzev °nm  Houstkamm TF cena/ks
ET-2090-1 Vidlicka jidelni L = 205 4 12 160 K¢
ET-2090-2 Lzice jidelni —@& 206 4 12 160 K&
ET-2090-3 Lzicka na éqj -—® 139 2,5 12 74 Ké
ET-2090-4 Vidlicka na mouénik -— 140 2,5 12 77 K&
ET-2090-5 i el 7 o -— 225 4 12 191 Ké
ET-2090-6 N0z dezertni 60 g o 203 3 12 136 Ké
ET-2090-8 Lopatka na dort —g 24 4 1 1032 K¢
ET-2090-12 LZice servirovaci - 251 4 1 1032 K¢é
ET-2090-14 Vidlicka dezertni -—— 184 3 12 126 Ké
ET-2090-15 Lzicka dezertni - 181 3 12 126 Ké
ET-2090-16 Vidlicka na ryby -— 189 3 12 132 Ké
ET-2090-17  No2na ryby - 204 3 12 132 K&
ET-2090-26 Lzicka na espresso —e nz 2,5 12 65 Ké
ET-2090-40 N0z na méslo 40 g — 164 4 12 156 K&
ET-2090-51 NOzZjidelni HH 54 g e 224 4 12 607 Ké
ET-2090-61 N0z dezertni HH 44 g @ 202 3 12 578 K¢

TOMGAST



sz A| ASKA

Alaska 18/10

kéd nézev °nm  toustkamm cena/ks

ET-2080-1 Vidlicka jidelni 203 35 12 77 Ké

ET-2080-2 Lzice jidelni 206 35 12 77 Ké

ET-2080-3 Lzicka Eajova 141 2,5 12 41 Ké

ET-2080-4 Vidlicka na mouénik 144 2,5 12 54 Ké

ET-2080-5 Noz jidelni 68 g 226 35 12 98 Ké

ET-2080-6 N0z dezertni 50 g 203 3 12 90 Ké

ET-2080-7 Nabéracka 265 3,5 1153 K&

ET-2080-8 Lopatka na dort 259 3,5 690 K¢

ET-2080-11 LZice na omdacku 171 3,5 1153 K&

ET-2080-12 Servirovaci lzice 252 3,5 817 K&

ET-2080-14 Vidlicka dezertni 182 3 12 67 K¢

ET-2080-15 Lzicka dezertni 181 3 12 67 K¢

ET-2080-16 Vidlicka na ryby 186 3 12 101 K&

ET-2080-17 NUOZ na ryby 197 3 12 79 Ké

ET-2080-25 Lzicka na latte 201 32 12 157 Ké

ET-2080-26 Lzicka na espresso 18 2,2 12 37 Ké

ET-2080-33 LZice na bujén 183 3 12 73 Ké

ET-2080-35 Vidlicka na $pagety 220 35 12 96 Ké

ET-2080-36 LZice na $pagety 213 3,5 12 96 Ké

ET-2080-40 N0z na méslo 33 g 160 3 12 80 K¢
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ET-2080-10  Pfibor saldtovy S 238 35 1 1153 K&
._‘ 1
—@ 1
T =
-
-—
-
—
-—o
—O
C—

ET-2080-45 Noz steakovy 68 g 226 3 12 132 K&

TOMGAST
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Anser 18/10

kéd ndzev ®mm  touitkamm T cena/ks
ET-1670-1 Vidlicka jidelni =« 209 3 12 83 K&
ET-1670-2 Lzice jidelni o @ 209 3 12 83 K¢
ET-1670-3 Lzicka na éqj -— 144 2,2 12 40 K¢
ET-1670-4 Vidlicka na mouénik -— 147 22 12 49 Ké
ET-1670-5 NGz jidelni 110 g — 236 3 12 131 K&
ET-1670-6 N0z dezertni 91 g e—— 213 2,5 12 123 K&
ET-1670-7 Nabéragka polévkova =) 299 25 1 1290 K&
ET-1670-8 Lopatka na dort > 245 3 1 1 096 K¢
ET-1670-9 Lzice na brambory =) 250 3 1 1096 K&
ET-1670-10 Pibor saldtovy = 210 25 1 1290 K&
ET-1670-11 Nabéracka na oméacky =0 174 2,5 1 1290 K¢
ET-1670-12 LZice servirovaci —aD 224 3 1 902 K¢
ET-1670-14 Vidlicka dezertni = 185 2,5 12 69 Ké
ET-1670-15 Lzicka dezertni - 185 2,5 12 69 Ké
ET-1670-16 Vidlicka na ryby —« 178 2,5 12 71 K¢
ET-1670-17 Nz naryby - 108 25 12 93 K&
ET-1670-18 Lzicka na zmrzlinu -—e 138 2 12 203 K¢
ET-1670-19 Vidlicka na Ustfice —< 136 2,5 12 81 K¢é
ET-1670-20 Vidlicka na $neky -— 143 2 12 203 K¢
ET-1670-21 Vidlicka servirovaci - 214 2,5 1 996 K¢é
ET-1670-23 Vidlicka servirovaci &=———c— 245 2,5 1 2 230 Ké
ET-1670-24 NUOz servirovaci et 290 2,5 1 2 230 Ké
ET-1670-25 Lzicka na latte - 194 2,5 12 181 K¢é
ET-1670-26 Lzicka na espresso —e 19 2,2 12 41 Ké
ET-1670-28 NUOZ na syr 69 g G, 200 2 1 1921 Ké
ET-1670-29 Noz na dort HH 137 g @<l 249 2 1 2 259 K&
ET-1670-33 Lzice na bujén 48 g -—Q 173 25 12 122 K&
ET-1670-40 NGZ na mdslo/ovoce — 162 2,5 12 98 K&
ET-1670-45 N0z steakovy 113 g G 235 2,5 12 176 K¢
ET-1670-51 NOZ jidelni HH 104 g e 239 3 12 306 Ké
ET-1670-61 NOz dezertni HH 85 g~ e 216 2,5 12 295 Ké

TOMGAST



Anzo 18/10

kéd nézev ’mm  toustkamm & cena/ks
ET-1820-1 Vidli¢ka jidelni -« 212 4,3 12 116 K&
ET-1820-2 Lzice jidelnf - & 214 4,3 12 116 Ké
ET-1820-3 Lzicka na éaj -— 147 2,6 12 59 Ké
ET-1820-4 Vidlicka na mouénik —— 147 2,6 12 60 Ké
ET-1820-5 NiZjidelnf 17 g e 235 12 149 K&
ET-1820-5E NoOz jidelni 117 g e 235 41 12 161 K¢
ET-1820-6 N0z dezertni 88 g e 215 12 134 Ké
ET-1820-6E N0z dezertni 88 g e 215 12 145 K¢
ET-1820-14 Vidlicka dezertni -—— 192 32 12 104 K&
ET-1820-15 Lzicka dezertni - 192 32 12 104 K&
ET-1820-16 Vidlicka na ryby -—— 192 32 12 110 K&
ET-1820-17 Nz na ryby —— 217 31 12 MOKE
ET-1820-25 Lzicka na latte - 210 31 12 87 Ké |
ET-1820-26 Lzicka na espresso - 110 22 12 54 Ké
ET-1820-33 LzZice na bujén -—@ 184 32 12 73 Ké kf
ET-1820-40 N0z na méslo 38 g — 160 12 107 K¢
ET-1820-45E NUZ na steak 115 g 235 12 158 K¢

TOMGAST
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Arcade 18/10

kéd nézev °mm  tloustkamm & cena/ks
ET-1620-1 Vidlicka jidelni e« 208 35 12 79 Ké
ET-1620-2 Lzice jidelni — @ 208 3,5 12 79 Ké
ET-1620-3 Lzicka Eajova -—® 143 2,5 12 38 K¢
ET-1620-4 Vidlicka na mouénik -—= 144 2,5 12 38 K¢
ET-1620-5 Nozjidelni 106g  es—— 238 35 12 95 K&
ET-1620-6 N0z dezertni 79 g o—— )6 2,8 12 78 Ké
ET-1620-14 Vidlicka dezertni -— 187 2,8 12 65 K&
ET-1620-15 Lzicka dezertni =@ 185 2,8 12 65 Ké
ET-1620-16 Vidlicka na ryby -— 181 2,8 12 65 Ké
ET-1620-17 NUOZ na ryby e 20] 2,8 12 68 Ké
ET-1620-26 Lzi¢ka na espresso — 1nz 2,2 12 35 K¢
ET-1620-33 Lzice na bujén -—@ 173 2,8 12 87 K&
ET-1620-40 NGz na maslo 42 g R 161 2,8 12 66 K&
ET-1620-45 NUOZ steakovy106 g~ @ 238 2,8 12 99 Ké
ET-1620-51 NOzZ jidelni HH 86 g =~ @ 238 3,5 12 236 Ké
ET-1620-61 NGOz dezertni HH 70 g e 215 2,8 12 271 Ké

268 TOMGAST



Arcade Stone 18/10

/¥

ARCADE STONE

i

kéd nézev mm  Houitka mm &F cena/ks
ET-1620-1-S Vidlicka jidelni =& 208 3,5 12 99 K¢
ET-1620-2-S Lzice jidelni -— @ 208 3,6 12 99 Ké J
ET-1620-3-S Lzicka na &qj -—e 142 2,5 12 59 Ké
ET-1620-5-S N0z jidelnf & 238 35 12 139 Ké

TOMGAST
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ARTESIA

Artesia 18/10

TOMGAST

kéd nézev °mm  tloustka mm & cena/ks
ET-983-1 Vidlicka jidelni - 210 2,5 12 107 K¢
ET-983-2 Lzice jidelni =@ 210 2,5 12 107 K¢
ET-983-3 Lzicka na kéavu -—e 140 2 12 54 K&
ET-983-4 Vidlitka na mouénik —— 140 2 12 56 Ké
ET-983-5 N0z jidelni 75 g o 225 12 114 K&
ET-983-6 NUZ dezertni 62 g S 205 12 102 Ké
ET-983-14 Vidlicka dezertni -—— 190 2,5 12 93 Ké
ET-983-15 LZicka dezertni = @ 188 2,5 12 93 K&
ET-983-16 Vidli¢ka na ryby - 183 2,5 12 97 K¢é
ET-983-17 NOZ na ryby - 198 2,5 12 97 Ké
ET-983-26 Lzicka mocca -—e 110 1,8 12 51 Ké



Astoria 18/10

ASTORIA

kéd nézev ®mm  tloustka mm £F cena/ks
ET-1520-1 Vidlicka jidelni - 219 35 12 107 K¢
ET-1520-2 Lzice jidelni - & 219 35 12 107 K¢
ET-1520-3 Lzicka na &qj -—e 147 2,5 12 58 Ké
ET-1520-4 Vidlicka dezertni — 147 2,5 12 60 Ké
ET-1520-5 NoZjidelni 131 g  ew—mm 245 12 146 K&
ET-1520-6 NOZ dezertn{ 79 g =~ @ 219 12 132 Ké
ET-1520-14 Vidlicka dezertni - 193 3 12 94 Ké 1
ET-1520-15 Lzicka dezertni = @ 193 3 12 94 Ké |
ET-1520-16 Vidlicka na ryby - 196 2,5 12 103 Ké
ET-1520-17 N0z na ryby -—— 217 2,5 12 103 K&
ET-1520-25 LZice na koktejl - 210 3 12 86 K¢&
ET-1520-26 LZicka na mocca - 110 22 12 54 K&
ET-1520-33 LZice na polévku -—@ 182 3 12 103 K&
ET-1520-40 N0z na maslo 38 g — 165 3 12 105 Ké

TOMGAST
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ATLANTIS s

Atlantis 18/10

kéd ndzev °mm  tloustka mm BF cena/ks
ET-3010-1 Vidlicka jidelnf -« 212 4 12 112 Ké
ET-3010-2 Lzice jidelni =& 2 4 12 112 K&
ET-3010-3 LZicka Eajové -—® 144 2,5 12 52 Ké
ET-3010-4 Vidlicka na mouénik —— 147 2,5 12 55 K&
ET-3010-5 NGz jidelni 111 g o 236 4 12 147 Ké
ET-3010-5V  Noz jidelni 100 g . 236 4 12 159 K&
ET-3010-6 N0z dezertni 78 g . 215 3 12 130 K¢é
ET-3010-6V NGz dezertni 78 g o—— 215 3 12 147 Ké
ET-3010-7 Nabéragka polévkova =) 294 3 1 1106 K¢
ET-3010-8 Lopatka na dort = 256 41 946 K&
ET-3010-10  P¥ibor saldtovy s 292 35 1 1106 K&
ET-3010-11 Nabéracka na oméeky =4 186 4 1 1106 K¢
ET-3010-12 LZice servirovaci —aqD 226 3,5 1 820 K¢
ET-3010-14 Vidlicka dezertni -—— 187 3 12 76 K&
ET-3010-15 Lzicka dezertni - 185 3 12 76 K&
ET-3010-16 Vidlicka na ryby - 187 3 12 76 Ké
ET-3010-17 NGz na ryby e 200 3 12 81 K¢é
ET-3010-21 Vidlicka servirovaci -——c 246 35 1 880 K¢
ET-3010-25 Lzicka na latte @ 208 2,8 12 125 K&
ET-3010-26 Lzicka na espresso -—® 14 2,5 12 49 Ké
= ET-3010-33  Lice na bujén —@ 173 312 76 K&
ET-3010-40 NGz na méslo 39 g -— 165 3 12 112 Ké
ET-3010-45 NOZ steakovy 108 g~ @ 238 3 12 152 Ké

TOMGAST



ET-2610-1
ET-2610-2
ET-2610-3
ET-2610-4
ET-2610-5
ET-2610-6
ET-2610-14
ET-2610-15
ET-2610-26
ET-2610-33

Vidlicka jidelni
LZice jidelni

LZi¢ka na kavu
Vidlitka na mouénik
NGz jidelni 111 g
Nz dezerini 84 g
Vidlicka dezertni
LZicka dezerini
LZicka mocca

LZice na bujén

209
210
138
143
238
213
181
181
12
175

2,5
2,5

2,2
2,2
1,8
2,2

TOMGAST

79 Ké
79 K¢
40 K¢
44 K¢
132 K¢
98 K¢
75 K¢
75 K¢
40 Ké
77 K¢

e
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Baguette 18/10

RAGUETTE s>

kéd nézev ®mm  Houstka mm &F cena/ks

ET-1610-1 Vidlicka jidelni & 208 3,5 107 K&

ET-1610-2 Lzice jidelni -— @ 207 39 107 K¢

ET-1610-3 Lzicka na kévu -— 140 2,8 58 K¢

ET-1610-4 Vidlicka na mouénik — 155 2,5 60 Ké

ET-2610-5 N0z jidelni LM mono 111 g & 238 132 Ké

ET-2610-6 NOZ dezertni LM mono 84 g~ e 213 98 Ké

ET-1610-7  Nabéracka =0 284 3,5 1093 K&

ET-1610-8  Lopatka na dort —g» 252 4 930 K&

ET-1610-10  Piibor saldtovy f— ok 3,5 930 K&

ET-1610-11 Nabéracka na omacku =) 168 3,5 1125 K&

ET-1610-12  Lzice servirovaci ) 248 3,5 661 K&

ET-1610-14  Vidlicka dezertni ——= 187 3 90 K&

ET-1610-15  Lzicka dezertni - 189 3 90 K&

ET-1610-16  Vidlicka na ryby =« 18] 3 90 K¢é

[ ET-1610-17  NoZnaryby e 200 3 98 Ké

I f ET-1610-25  Lzicka na koktejl - 202 3 86 K&
i\ ' ET-1610-26  Lsicka mocca —e 4 2,2 50 K&
i |/ ET-1610-33  Lice na buién — 0 162 3 98 K¢
g _ ET-1610-40 Nz naovoce/méslo 43 g — 165 55 94 K&

ET-1610-45 NOz nasteak 94 g 236 294 Ké

ET-1610-51 N0z jidelni HH/dutd rukojef =~ @s=——==== 250 258 K&

ET-1610-61 N0z dezertni HH/dutd rukojef s 221 261 K&

TOMGAST



CURVE

Curve 18/10

kéd nézev Pmm  tlovitka mm & cena/ks

ET-964-1 Vidlicka jidelni -— <« 20 2,5 12 87 K&

ET-964-2 Lzice jidelni -— @ 20 25 12 87 K& /
ET-964-3 Lzi¢ka na kévu -—e 140 2 12 40 K¢ | i
ET-964-4 Vidlicka na mouénik —= 140 2 12 42 K& g |
ET-964-5 NGz jidelni 85 g 25 25 12 92 K& \
ET-964-6 NGz dezertni 62 g o— 205 2,5 12 83 K¢ '
ET-964-7 Nabéracka polévkova =) 264 31 733 K& \
ET-964-8 Lopatka na dort =g 260 3 1 307 Ké

ET-964-10 Pribor salatovy :tcg 231 3 1 521 Ké

ET-964-1 Nabéracka na omaeku =0 169 2,5 1 441 K¢

ET-964-12 Lzice servirovaci =@ 245 3 1 307 K&

ET-964-14 Vidlicka dezertni = 190 2,5 12 74 K¢

ET-964-15 Lzicka dezertni =@ 190 2,5 12 74 Ké |
ET-964-16 Vidlicka na ryby o= 183 2,5 12 77 Ké f
ET-964-17 Nz na ryby o 198 2,5 12 77 Ké [ L
ET-964-26 Lzicka na espresso -— e 110 1,8 12 37 Ké T

TOMGAST 275



ET-1720-1 Vidlicka jidelnf 208 3 12 90 Ké
ET-1720-2 LZice jidelni 205 3 12 90 Ké
ET-1720-3 Lzicka na &aj 147 2 12 41 Ké
ET-1720-4 Vidlicka na mouénik 148 2 12 44 Ké
ET-1720-5 NGz jidelni 75 g 228 2,5 12 105 Ké
ET-1720-6 NGz dezertni 60 g 204 2,5 12 94 K&
ET-1720-7 Nabéracka na polévku 267 3 1 1290 Ké
ET-1720-8 Lopatka na dort 255 28 1 1 046 K¢
ET-1720-10 Piibor salatovy 232 3 1 1252 K¢
ET-1720-11 Nabéracka na oméeku 174 3 1 1290 Ké
ET-1720-12 LZice servirovaci 248 3 1 901 Ké
ET-1720-14 Vidlicka dezerini 190 2,5 12 77 K&
ET-1720-15 L7icka dezertni 188 2,5 12 77 Ké
ET-1720-16 Vidlicka na ryby 190 2,5 12 79 Ké
ET-1720-17 NUOZ na ryby 208 25 12 82 K¢
ET-1720-26 Lzicka na espresso 14 1,8 12 38 K¢é

TOMGAST



Iseo Hammered 18/0

kéd ndzev ®nm  tlouitka mm &F cena/ks
ET-1570-1 Vidli¢ka jidelni =& 210 4 12 52 K¢
ET-1570-2 Lzice jidelni =@ 210 4 12 52 K¢
ET-1570-3 Lzicka na kévu —e 145 2,2 12 33 Ké
ET-1570-4 Vidlicka na mouénik -— 145 2,2 12 33 Ké
ET-1570-5 N0z jidelni 60 g S 235 4 12 79 Ké
ET-1570-6 NOZ dezertni 47 g o 215 3 12 76 K&
ET-1570-14 Vidlicka dezertni -—a 190 3 12 47 Ké
ET-1570-15 Lzicka dezertni o 190 3 12 47 Ké
ET-1570-26 Lzicka moka L — 10 2 12 30Ké

TOMGAST
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Nardo 18/0
kéd nézev ®mm  Houstkamm FF cena/ks
ET-1230-1 Vidlicka jidelni =& 206 3 12 41 Ké
ET-1230-2 Lzice jidelni =& 205 3 12 41 Ké
ET-1230-3 Lzicka na kavu -—® 142 2 12 30 Ké
ET-1230-5 NGz jidelni 83 g JR——P 3 12 63 K&
ET-1230-15 LZicka dezertni - 185 2,5 12 35 Ké

278 TOMGAST



ORCA

Orca 18/0

kéd nézev °mm  toustka mm TF cena/ks
ET-1460-1 Vidli¢ka jidelnf -« 207 4 12 44 K&
ET-1460-2 Lzice jidelni @& 207 4 12 44 Ké
ET-1460-3 LZi¢ka na kéavu -—® 145 22 12 31 Ké
ET-1460-4 Vidlicka na mouénik -—— 145 22 12 33 K¢
ET-1460-5 Nz jidelni 62 g o 235 4 12 74 K¢
ET-1460-6 NGz dezertni 53 g e  2]3 3 12 69 K¢
ET-1460-14 Vidlika dezertni -—a 188 3 12 42 K&
ET-1460-15 Lzicka dezertni o-@» 188 3 12 42 Ké
ET-1460-26 Lzicka moka -—e 10 2 12 27 Ké

TOMGAST
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Oslo 18/10

kéd ndzev ®mm  tHloustka mm 3 cena/ks
ET-1930-1 Vidli¢ka jidelni e« I 4 12 161 K&
ET-1930-2 Lzice jidelni — @& 2 4 12 161 K&
ET-1930-3 Lzicka &ajova -—® 145 25 12 61 Ké
ET-1930-4 Vidlicka na mouénik -— 145 25 12 64 Ké
ET-1930-5 NGz jidelni 113 g — 035 4 12 173 K&
ET-1930-6 N0z dezertni 86 g S 214 2,8 12 146 Ké
ET-1930-7 Nabéracka na polévku =) 280 3 1 1307 K&
ET-1930-8 Lopatka na dort —g» 244 3 1 1 114 K&
ET-1930-10 Pribor salatovy 5 301 3 1 1307 K&
ET-1930-12 LZice servirovaci =) 250 3 1 965 Ké
ET-1930-14 Vidlicka dezertni o= 189 3 12 114 K&
ET-1930-15 Lzicka dezertni - 189 3 12 114 Ké
ET-1930-16 Vidlicka na ryby o= 189 3 12 114 K&
ET-1930-17 NOZ na ryby = ]2 3 12 116 K&
ET-1930-26 LZicka na espresso —e 15 2,5 12 52 K¢é
ET-1930-33 LZice na bujén -—@ 185 3 12 126 K&
ET-1930-40 N0z na maslo 45 g -— 160 2,8 12 114 K&
ET-1930-45 NGz steakovy 112 g S 244 2,8 12 178 K&

TOMGAST



ET-1921-1
ET-1921-2
ET-1921-3
ET-1921-4
ET-1921-5
ET-1921-6
ET-1921-7
ET-1921-14
ET-1921-15
ET-1921-16
ET-1921-17
ET-1921-26

Vidli¢ka jidelni
LZice jidelni

Lzi¢ka na kévu
Vidlicka na mouénik
N0z jidelni 103 g
Noz dezertni 69 g
Nabéracka
Vidlicka dezertni
Lzicka dezertni
Vidlicka na ryby
Nz na ryby

Lzicka mocca

198
200
145
150
210
190
290
179
181
182
203
18

2,5
2,5

TOMGAST

74 K¢
74 Kc
45 Ké
48 K¢
97 K¢
95 K¢
458 K¢
63 Ké
63 K¢
63 K¢
69 K¢
38 K¢
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Slow 18/10

kéd ndzev °mm  Houstka mm T cena/ks
ET-3040-1 Vidli¢ka jidelni - 216 4 12 123 K&
ET-3040-2 Lzice jidelni - 216 4 12 123 K&
ET-3040-3 Lzigka na &aqj -— 141 2,5 12 53 Ké
ET-3040-4 Vidlicka na mouénik —— 145 2,5 12 58 K¢
ET-3040-5 Noz jidelni 100 g S 236 4 12 114 Ké
ET-3040-6 N0z dezertni 72 g — 209 3 12 98 Ké
ET-3040-10 Pribor salatovy iy 290 35 1 1138 Ké
ET-3040-12 LZice servirovaci -— @ 245 4 1 841 K¢
ET-3040-14 Vidlicka dezertni -——a 190 3 12 91 K&
ET-3040-15 Lzicka dezertni - 190 3 12 91 Ké
ET-3040-25 LZi¢ka na latte —» 206 25 12 75 Ké
ET-3040-26 Lzi¢ka na espresso -—e 105 22 12 40 Ké
ET-3040-33 Lzice na bujén -—@ 181 3 12 91 Ké
ET-3040-40 N0z na maslo 44 g — 162 3 12 84 K¢
ET-3040-45 N0z steakovy 98 g — 236 3 12 114 Ké

TOMGAST



ET-977-1
ET-977-2
ET-977-3
ET-977-4
ET-977-5
ET-977-6
ET-977-7
ET-977-8
ET-977-10
ET-977-1
ET-977-12
ET-977-14
ET-977-15
ET-977-16
ET-977-17
ET-977-26
ET-977-33
ET-977-45

Vidlicka jidelni
Lzice jidelni

Lzicka na kévu
Vidlicka na mouénik
Noz jidelni 76 g
NGz dezerini 56 g
Nabéracka

Lopatka na dort
Pribor saldtovy
Nabéracka na omdaeku
LZice servirovaci
Vidlicka dezertni
Lzicka dezertni
Vidlicka na ryby
N0z na ryby

Lzicka mocca

LZice na bujén

NUz na steak 82 g

199
199
144
148
218
192
260
255
226
170
249
180
177
181
205
114
176
229

NN W w

2,8
2,8

2,8

2,2
2,2
2,2
2,2
1,8

TOMGAST

73 Ké
73 Ké
40 K¢
41 Ké
84 K¢
62 K¢
443 Ké
260 K¢
409 K¢
260 K¢
260 K¢
54 K¢
54 K¢
61 K¢
61 K¢
38 Ke
60 K¢
92 Ké

e
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TREV] stz
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Trevi 18/10
| kéd ndzev °mm  Houstkamm & cena/ks
I 7 ET-3060-1 Vidli¢ka jidelni - 21 4 12 113 Ké
| ' ET-3060-2 Lzice jidelni - @ 2 4 12 113 K&
‘ ET-3060-3 Lzicka na &aj —e 144 2,5 12 65 Ké
ET-3060-4 Vidlicka na mouénik —— 146 2,5 12 66 K&
ET-3060-5 NGz jidelni 44 g -— 236 12 113 K&
I =) ET-3060-6 N0z dezertni 14 g — 215 3 12 113 K&
o il ET-3060-14 Vidlicka dezertni e—a= 1855 2,8 12 92 K&
i A4 ET-3060-15  Lzicka dezerini — @ 1835 28 12 92 K&
|‘-1‘ _|:: ET-3060-26 Lzicka na espresso —® 14,5 25 12 57 K¢

".f.-;

TOMGAST



X-LO 18/10

kéd ndzev °mm  tHoustka mm & cena/ks |
ET-3090-1 Vidlizka fidelni — <« 22 35 12 95 K& '
ET-3090-2 LZice jidelni - 220 35 12 95 K&

ET-3090-3 Lzicka Eajova -— 144 2,5 12 49 Ké ¢
ET-3090-4 Vidlicka na mouénik — 142 2,5 12 54 K¢ \ﬂ
ET-3090-5 NGz jidelni 80 g S 243 3,5 12 99 K& [
ET-3090-6 N0z dezerini 58 g =~ @ 219 3 12 88 K& '
ET-3090-14 Vidlicka dezertni -——a 193 3 12 74 K&

ET-3090-15 Lzicka dezertni -— & 193 3 12 74 K¢ \
ET-3090-16  Vidlicka na ryby -« 183 3 12 77 K& |
ET-3090-17 NUOZ na ryby - 209 3 12 77 K& l
ET-3090-26 Lzi¢ka na espresso -—e 1o 2,5 12 40 K&

ET-3090-33 Lzice na bujén -—@ 182 3 12 79 K&

ET-3090-40 N0z na maslo 35 g —— 165 3 12 79 Ké

ET-3090-45 NUZ steakovy 84 g S 248 3 12 111 K& L

TOMGAST 285
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X1518/10

kéd nézev °mm  toustka mm T cena/ks
ET-1860-1 Vidlicka jidelni - 219 10 12 324 Ké
ET-1860-2 Lzice jidelni -— & 219 10 12 324 Ké
ET-1860-3 Lzi¢ka na &aj e 146 72 12 172 K&
ET-1860-4 Vidlicka na mouénik -—= 145 72 12 172 K&
ET-1860-5 NOZjidelni 140g e 243 12 196 K&
ET-1860-6 N0z dezertni 93 g C—— 217 12 173 K&
ET-1860-10 Pribor salatovy :C‘ 300 10 1 1387 Ké
ET-1860-14 Vidlicka dezertni -—— 193 8,8 12 267 K&
ET-1860-15 L7icka dezertni =@ 193 8,8 12 267 Ké
ET-1860-16 Vidlicka na ryby = 193 85 12 267 Ké
ET-1860-17 NUZ na ryby - 207 8,5 12 283 K¢
ET-1860-25 Lzicka na latte & 215 95 12 276 Ké
ET-1860-26 Lzicka na espresso —® 10 5 12 140 K¢
ET-1860-33 LZice na bujén @ 190 8,8 12 283 K¢
ET-1860-40 N0z na méslo 49 g — 162 55 12 133 Ké
ET-1860-45 NGz steakovy 137 g e 243 8,5 12 215 K¢

TOMGAST



AUDE

Aude 18/0

kéd ndzev Pmm  tloustka mm B cena/ks
ET-1922-1 Vidlicka jidelni =« 198 22 12 34 Ké
ET-1922-2 Lzice jidelni =@ 198 22 12 34 Ké
ET-1922-3 Lzicka na kévu —® 145 1,8 12 22 K¢
ET-1922-4 Vidlicka na mouénik = 153 1,8 12 25 Ké
ET-1922-5 NGz jidelni 81 g — 230 12 49 K¢
ET-1922-6 N0z dezertni 60 g . 204 12 55 Ké
ET-1922-14 Vidlicka dezertni —a= 178 2 12 33 Ké
ET-1922-15 Lzicka dezertni o 178 2 12 33 K¢é
ET-1922-16 Vidlicka na ryby o= 18] 2 12 39 Ké
ET-1922-17 NUOZ na ryby e 203 2 12 39 Ké
ET-1922-25 Lzicka na latte/limonddy =@ 197 2 12 34 K¢
ET-1922-26 Lzi¢ka mocca -—® 16 1,5 12 18 Ké

TOMGAST
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DIVA

DORIA

Diva 18/0

kéd ndzev mm  tloustkamm & cena/ks
ET-1721-1 Vidlicka jidelni - 207 2 12 38 Ké
ET-1721-2 Lzice jidelni = @ 205 2 12 38 Ké
ET-1721-3 LZicka na kavu -— 146 1,2 12 23 K¢
ET-1721-26 LZicka mocca -—e 101 1,2 12 20 K&
ET-1721-45 NGz na steak 64 g S 729 12 69 Ké
Doria 18/0

kéd nézev Pmm = cena/ks
ET-8004-1 Vidlicka jidelni = 200 12 95 K¢
ET-8004-2 Lzice jidelni =& 198 12 95 Ké
ET-8004-3 Lzi¢ka na kévu - 153 12 77 Ké
ET-8004-4 Vidlicka na mouénik — 154 12 87 K¢
ET-8004-5 Nz jidelni 66 g o D)4 12 105 Ké
ET-8004-8 Lopatka na dort —g» 25 1 196 K¢
ET-8004-11 Nabéracka na omacku =0 186 1 154 Ké
ET-8004-26 Lzi¢ka na mocca —e 126 12 74 K&
ET-8004-45 NUZ na steak 64 g 215 12 123 K¢
ET-8004-46 Vidlicka na steak o 193 12 111 Ké

TOMGAST




FCOBAGUETTE

Ecobaguette 18/0

kéd ndzev mm  Houstkamm & cena/ks
ET-2611-1 Vidlicka jidelni - 208 25 12 46 K¢
ET-2611-2 Lzice jidelni - @ 208 2,5 12 46 Ké
ET-2611-3 LZicka na kavu -— 138 1,8 12 27 K&
ET-2611-4 Vidlicka na mouénik —— 145 1,8 12 31 Ké
ET-2611-5 N0z jidelni 90 g e 239 12 75 K&
ET-2611-6 NGz dezertni 62 g e 212 12 73 Ké
ET-2611-14 Vidlicka dezertni - 182 2 12 43 K&
ET-2611-15 Lzicka dezertni = 180 2 12 43 Ké
ET-2611-16 Vidlicka na ryby -— 175 2 12 47 K¢
ET-2611-17 N0z na ryby [ — 196 2 12 52 Ké
ET-2611-26 Lzicka mocca — m 1,8 12 24 Ké
TOMGAST
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NEW CARMEN

FJORD

New Carmen 18/0

kéd ndzev Pmm  tloustka mm @ cena/ks
ET-315-1 Vidlicka jidelni -« 189 2 12 32 Ké
ET-315-2 Lzice jidelni =@ 19 2 12 32 Ké
ET-315-3 Lzicka na éqj -—e 134 1,5 12 20 Ké
ET-315-4 Vidlicka na mouénik — 140 1,5 12 20 Ké
ET-315-5 NUOz jidelni mono 63 g @ 213 12 53 Ké
ET-315-25 Lzice na koktejl o 174 1,5 12 26 Ké
ET-315-26 Lzicka na mocca - 14 1,5 12 19 Ké
Fijord 18/0

kéd ndzev Pmm  tloustka mm @ cena/ks
ET-1900-1 Vidlicka jidelni - 2l 2,5 12 44 K&
ET-1900-2 Lzice jidelni =@ 21 2,5 12 44 K¢
ET-1900-3 Lzicka na kavu - 140 1,8 12 25 Ké
ET-1900-5 NGz jidelni 71 g - 238 12 79 K&
ET-1900-6 N0z dezertni 54 g S 210 12 74 K&
ET-1900-10  Pfibor saldtovy & 230 2,5 1 268 K&
ET-1900-14 Vidlicka dezertni = 188 1,8 12 37 Ké
ET-1900-15 Lzicka dezertni o> 188 1,8 12 37 Ké
ET-1900-17 NUOZ na ryby e 2N 1,8 12 39 Ké
ET-1900-25 Lzi¢ka na latte/limonddu =@ 200 2 12 39 K¢
ET-1900-26 Lzi¢ka mocca @ 103 1 12 8 K&
ET-1900-34 Lzicka rautové 120 1,8 12 63 Ké

TOMGAST




Opera 18/0

kéd nézev Pmm  tloustka mm @ cena/ks
ET-968-1 Vidlicka jidelni e« 209 2,5 12 62 K¢é
ET-968-2 Lzice jidelni =& 209 25 12 62 Ké
ET-968-3 Lzicka na kévu -—e 144 2 12 35 Ké
ET-968-4 Vidlika na mouénik — 144 2 12 36 K¢
ET-968-5 Nz jidelni 81 g o 240 12 59 Ké
ET-968-6 N0z dezertni 68 g e 704 12 100 K¢
ET-968-14 Vidlicka dezertni -—— 186 2,5 12 52 K¢
ET-968-15 Lzicka dezertni -— @ 185 2,5 12 52 K&
ET-968-16 Vidli¢ka na ryby -—— 174 2,5 12 54 Ké
ET-968-17 NUOZ na ryby 197 2,5 12 65 K&
ET-968-26 Lzicka mocca —® 120 2 12 32 Ké
ET-968-45 NUOZ na steaky 84 g ——— 223 12 124 K¢
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Rustic 18/0

kéd ndzev Pmm = cena/ks
ET-8005-1 Vidlicka jidelni =&« 200 12 92 K&
ET-8005-2 Lzice jidelni =@ 200 12 92 Ké
ET-8005-3 Lzicka na kévu -— 145 12 76 K¢
ET-8005-4 Vidlicka na mouénik -— 151 12 82 K¢
ET-8005-5 Noz jidelni 77 g S )25 12 98 Ké
ET-8005-26 Lzicka mocca — e 10 12 70 Ké
ET-8005-45 N0z steakovy - 225 12 104 Ké

TOMGAST



Verona 18/0

kéd nézev ®mm  toustkamm TF cena/ks
ET-319-1 Vidlicka jidelni =« 198 2 12 18 K¢
ET-319-2 LZice jidelni - @ 191 2 12 18 Ké
ET-319-3 Lzicka na kévu/Eaj — 134 1,5 12 9 K¢
ET-319-5 NGz jidelnf 65 g -— 24 12 34 Ke
ET-319-6 Nz dezertni . 105 2,5 12 32 K&
ET-319-14 Vidlicka dezertni -—— 174 1,8 12 17 K&
ET-319-15 LZicka dezertni - @ 171 1,8 12 17 K&
ET-319-26 LZicka mocca -—e 112 1,5 12 9 K¢é
Vesuve 18/0
kéd ndzev Pmm  toustka mm &3 cena/ks
ET-951-1 Vidlicka jidelni & 185 2 12 10 K¢
ET-951-2 LZice jidelni - @) 188 1.8 12 10 K¢&
ET-951-3 Lzicka na kévu/Eaj - 137 1,5 12 6 Ké
ET-951-4 Vidlicka na mouénik = 142 1,5 12 1 K&
ET-951-5 NGz jidelni40 g - 29 12 19 K&
ET-951-25 L7i¢ka na latte /limonadu ®=——@» 202 1,5 12 19 K&
ET-951-26 Lzicka mocca —® 15 1,2 12 9 Ké
Alice 18/0
kéd ndzev °mm & cena/ks
BO8OW Vidli¢ka jidelni - 185 12 18 K¢
BO8OL Lzice jidelni - 185 12 18 Ké
B0O80S Lzicka &aj/kéva - 130 12 13 K¢
BO80C Vidlicka dezertni — 140 12 15 K¢
BO8ON N0z jidelni —— 215 12 23 Ké
TOMGAST

VERONA

VESUVE ™=

ALICE ™=
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DETSKY PRIBOR

Détsky pfibor Frida 18/0

== STEAKOVE NOZE

Nz steakovy
kéd Pmm & cena/ks
ET-999-45 233 12 311 K&

i o -

NUz steakovy/hladké osti
kéd Pmm = cena/ks
ET-773 OUTLET 231 1 301 K&

NUz steakovy 18/10
kéd Pmm & cena/ks
AB-903-86B 227 1 239 K¢

kéd ndzev Pmm cena/ks
ET-958-3  Lsicko 132 22 K&
I ET-958-6  Noz 198 26 K&
I \ ET-958-14  Vidlicka 166 38 Ké
ET-958-15  Lsice 169 38 K&

-“.

Nz steakovy POM rukojef

kéd Pmm =2 cena/ks
STEAK-1 OUTLET 250 12 474 K¢
© — o

Frida n0z na steak
kéd Pmm & cena/ks

ET-958-45 233 12 58 K¢

Nz steakovy 18/10 POM rukojet
kéd Pmm = cena/ks

AB-CAN-55R 229 12 89 K¢
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Pfibornik nerezovy Vlozka nerezova

kéd rozmér cm cena/ks kéd rozmér cm cena/ks

HP-6323  °255x'20,5x%28  1390KE E-33125 212 x V14 208 K¢
vlozka je kompatibilni s HP-6323

| A

Kos na pribory polyratan

;gﬂ

Kos na pribory polyratan

kéd rozmér cm cena/ks kéd rozmér cm cena/ks

TF-40130 °12 x V15 148 K¢ BH-2005-061 212 x V15 148 K¢
TF-40131 P27 x V4,5 x 510 148 K¢ BH-2069-061 °27 xV4,5x310 148 K¢

Pfibornik plastovy GN 1/1 Box Sikmy na pfibory

kéd rozmér cm cena/ks kéd rozmér cm cena/ks

T-8114 ©53 x 32,5 190 K¢ V-11010 P53 xV6,5x332,5 2940 K&
dub

6/‘/
- -;‘7,—/%;

Lzice lomend Klesté na humry 18/10

kéd Pmm = cena/ks kéd Pmm & cena/ks
ET-2111731 200 12 68 K¢ ET-3011 180 12 1 498 K¢
ET-391059 99 12 61 Ké
ET-207059 102 12 47 Ké

Cisti¢ nerezovych pfibord
kéd objem ml & cena/ks
ET-9999 2500 1 407 Ké

TOMGAST 295



114 i

ad 'ﬁerlo nabizi ve svém bohatém
rtimentu i kvalitni pfibory vyrobené
. z nejkvalitn&jsi oceli. Viechny fady pfibord
. | Verlo maiji elegantni a nadéasovy stylovy
design.

Linie Verlo pfitahuji pozornost svym nadéasovym designem
a krasnym leskem ziskanym béhem procesu lesténi, ktery se
n&kolikrat opakuje.

DESIGN

Jeho elegantni a stylovy design bude dokonalym dopliikem
moderniho porceldnu a nddobi.

UDRZBA
Pfibory se vyrdbi z nejkvaliinéjsi oceli, jsou odolné proti
korozi a vhodné pro myti v myé&ce na nddobi.




LUl GOLD

Lui Gold/ zlaty pfibor 18/10

N

kéd ndzev °mm  toustka mm BF cena/ks
V-5000-1G-12  Vidlicka jidelni Lo = 204 5 12 117 Ké
V-5000-2G-12  Lzice jidelni - & 203 5 12 N7 Ké
V-5000-3G-12  Lzicka éajovd - 135 4 12 86 K&
V-5000-14G-12 Vidlicka dezerini = 185 4,5 12 109 K¢
V-5000-5G-12  Nizjidelni 80 g — 235 8 12 117 K&
V-5000-26G-12 Lzi¢ka na espresso —e 108 3 12 83 K¢
V-5000-25G-12 Lzi¢ka na latte - 205 4,5 12 102 K¢

(&

TOMGAST
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IDESTELLO COPPER

N

Destello Copper/médény pribor 18/10 LI
kéd nézev ®mm  toustkamm T cena/ks
V-6000-1C-12  Vidlicka jidelni - 210 4 12 126 Ké
V-6000-2C-12  Lzice jidelni - & 210 4 12 125 K&
V-6000-3C-12  Lzicka cajova B 145 3,5 12 85 K¢é
V-6000-14C-12 Vidlicka dezertni o= 185 35 12 109 K¢
V-6000-5C-12  Nuizjidelni 130 g E— 238 12 126 K&

)
=SUANTIC

N

Su Antic/ antic pribor 18/10 ==
kéd ndzev °mm  tloustka mm &F cena/ks
V-7000-1A-12  Vidlicka jidelni -« 204 4 12 86 K¢
V-7000-2A-12  Lzice jidelni -— & 204 4 12 86 K¢é
V-7000-3A-12  Lzicka Eajové — 144 3,5 12 58 Ké
V-7000-14A-12 Vidlicka dezertni o= 184 35 12 78 K&
V-7000-5A-12  Nuizjidelni 80 g e 225 12 97 K&
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AGILA

L1 18 (1
Agila 18/10 N
kéd ndzev °mm  tloustka mm &F cena/ks
V-7100-1-12 Vidlicka jidelni L = 218 55 12 95 K¢
V-7100-2-12 Lzice jidelni - 218 55 12 95 Ké
V-7100-3-12 Lzigka na &qj -—e 146 3,5 12 48 K&
V-7100-4-12 Vidlicka na mouénik — 148 3,5 12 48 K&
V-7100-5-12 NGz jidelni 98 g i 244 12 78 K&
V-7100-6-12 N0z dezertni 76 g —— 220 12 67 K&
V-7100-14-12  Vidlicka dezertni — 190 4,5 12 67 Ké
V-7100-15-12  Lzicka dezertni - @ 192 45 12 67 Ké
V-7100-25-12  Lzicka na latte L 21 35 12 63 K&
V-7100-26-12  Lzicka na espresso — e 108 2,5 12 39 Ké
V-7100-27B-12 NUZ na mdslo 42 g — 175 12 60 Ké
V-7100-45-12 Nz steakovy 94 g —— 244 12 78 Ké

TOMGAST

299



=

LU

300

DESTELLO

Nerlo

Destello 18/10

N

kéd nézev °mm  tloustka mm & cena/ks
V-6000-1-12 Vidlicka jidelni - 210 4 12 86 Ké
V-6000-2-12 Lzice jidelni - 210 4 12 86 K¢
V-6000-3-12 Lzicka Eajova - 145 35 12 44 Ké
V-6000-4-12 Vidlicka na mouénik —— 146 35 12 44 Ké
V-6000-5-12 NGz jidelni 130 g C— 238 12 87 K&
V-6000-6-12 NOZ dezertni 90 g =~ e 214 12 76 K&
V-6000-14-12  Vidlicka dezertni -—a 188 35 12 68 K&
V-6000-15-12 LZicka dezertni - @ 188 35 12 68 K¢
V-6000-25-12  LZi¢ka na latte - 3,5 12 62 K¢é
V-6000-26-12  Lzicka na espresso -—e 108 3,5 12 35 Ké
V-6000-27B-12 Nz na méslo 60 g — 160 12 61 Ké
V-6000-45-12  Niz steakovy 130 g === 238 12 91 Ké
Lui 18/10
kéd nézev Pmm  Houstkamm EF cena/ks
V-5000-1-12  Vidlicka jidelni -— 204 5 12 79 Ké
V-5000-2-12 Lzice jidelni -— @ 203 5 12 79 Ké
V-5000-3-12 Lzicka na kéavu -—e 135 4 12 48 Ké
V-5000-4-12 Vidlicka na mouénik -— 144 4 12 48 Ké
V-5000-5-12  Nozjidelni 86 g -— 235 8 12 79 K&
V-5000-6-12 N0z dezertni 68 g . 213 8 12 71 K&
V-5000-12-12 LZice servirovaci -— @ 231 4,5 12 184 K¢
V-5000-14-12  Vidlicka dezertni -— 185 4,5 12 71 K&
V-5000-15-12  Lzicka dezerini - 181 4,5 12 71 Ké
V-5000-21-12  Vidli¢ka servirovaci - 233 45 12 157 Ké
V-5000-25-12 Lzi¢ka na latte - 205 4,5 12 63 K&
V-5000-26-12  Lzicka na espresso —e 108 3 12 46 Ké
V-5000-27B-12 NUZnamdslo 52 g ——e 161 6 12 67 Ké
V-5000-45-12 Nz steakovy 235 8 12 79 Ké

TOMGAST



Verlo

N

Su18/10 _—
kéd ndzev °mm  tloustkamm & cena/ks
V-7000-1-12  Vidlicka jidelni L = 204 4 12 72 K&
V-7000-2-12 Lzice jidelni -— @ 204 4 12 72 Ké
V-7000-3-12 Lzicka Eajova -—e 144 3,5 12 43 Ké
V-7000-4-12 Vidlicka na mouénik -— 155 3,5 12 43 Ké
V-7000-5-12 N0z jidelni 80 g C——— 225 12 92 K¢
V-7000-6-12 N0z dezertni 70 g e 210 12 67 Ké
V-7000-14-12  Vidlicka dezerni -—— 184 3,5 12 66 Ké
V-7000-15-12  Litka dezertni - 19 35 12 66 K&
V-7000-25-12  Lzi¢ka na latte - 3,5 12 86 K¢
V-7000-26-12  Lzicka na espresso — e 108 3,5 12 39 K¢
V-7000-27B-12 N0z na méslo 60 g — 176 12 70 Ké
V-7000-45-12 N0z steakovy 80g @ 225 12 86 K¢
Tres 18/10

kéd ndzev Pmm  touitka mm & cena/ks
V-4000-1-12  Vidli¢ka jidelni e 203 35 12 62 K¢
V-4000-2-12  Lzice jidelni — @& 205 35 12 62 K&
V-4000-3-12  LZicka Cajovd -— e 137 2,5 12 35 Ké
V-4000-4-12  Vidlicka na mouénik -— 141 2,5 12 35 K¢
V-4000-5-12  Nuozjidelni 102 g @—— )38 3,5 12 72 K&
V-4000-6-12  Niz dezerini 74 g . 208 3,5 12 62 K&
V-4000-14-12 Vidlicka dezertni - 180 30 12 54 Ké
V-4000-15-12  LZicka dezertni - @ 173 30 12 54 K¢
V-4000-25-12 Lzi¢ka na latte @ 203 3,0 12 51 Ké
V-4000-26-12 Lzicka na espresso — 108 2,0 12 34 K¢

TOMGAST
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TG-1725-1
TG-1725-2
TG-1725-3
TG-1725-5
TG-1725-6
TG-1725-14
TG-1725-26

Vidli¢ka jidelni
LZice jidelnf

Lzicka Eajova
NGz jidelni 130 g
NUz dezertni 90 g
Vidlicka dezertni

Lzicka na espresso

210
210
145
238
214
188

18

TOMGAST

TOMGAST

3,5
3,5

) ),
|

12
12
12
12
12
12
12

N

31 K¢
31 Ké
20 Ké
44 K¢
36 Ké
24 K¢
18 K¢



